Ingredienser

- 300 g mandelmassa

- 3 aggvitor

Fyllning

- 1% msk snabbkaffepulver
— 4 dl vispgradde

- 1% dl florsocker

— 3 aggulor

Garnering

— kulor av choklad

Glasstarta med kaffe
TJ 10bitar « (© 40 min - Bak & dessert

Glasstarta med mandelmassa och en
hint av kaffesmak. Den har lackerbiten
ar perfekt att gora i forvag. Bara att ta
fram och servera.

Notera: Tid tillkommer fér tartan att stelna i frysen med
minst 4 timmar, men garna over natten.

GOr sa har

1. Riv mandelmassan grovt i en bunke. Ror ner aggvitorna. Bred ut
mandelmassesmeten i en smord och bréad form med léstagbar kant, ca
23 cm i diameter.

2. Graddai 175° i mitten av ugnen i 20 minuter. Lat svalna i formen.

3. Mortla kaffepulvret och blanda med vispgradde och florsocker. Vispa
blandningen tjock med en elvisp. Rér ner dggulorna.

4. Bred ut blandningen éver mandelmassabottnen. Tack formen med
plastfilm och stall tartan i frysen i minst 4 timmar, gérna éver natten.
Garnera med chokladkulor vid servering.

Kockens tips

Ta ut tdrtan 15 minuter innan du ska servera den. Om du plastar in tdrtan
val hiller den nagra veckor i frysen.



